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KLASSISKE RETTER

Menu 1
Kold dampet fisk pa ananas med rejer og karrydressing
Cl. daws oksesteg med glaserede perlelgg, bgnner, asier, sgdt samt hvide kartofler og sauce
Paere belle Helene

Menu 2
Hgnsesalat med sprgd bacon og syltet tranebaer
Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, surt, sgdt samt brunede og hvide kartofler
Halv ananas med frugtsalat og racreme

Menu 3
Ovnbagt laks med rejer, salat og dressing
Fleeskesteg med rgdkal, asier, chips, brunede og hvide kartofler samt skysauce
Hjemmelavet islagkage med coulis af baer

Menu 4
Tarteletter med hgns i asparges
Helstegt oksefilet med hasselbackkartofler, sauce bearnaise og arstidens grgnt
Issymfoni i karamelkurv med frisk frugt

Helaftens arrangement
Veelg mellem menuerne 1, 2, 3 eller 4
Velkomstdrink
@1, vand og husets hvidvin og rgdvin ad libitum indtil desserten er serveret (dog maks 3 timer)
1gl. dessertvin

Kaffe med kransekage
Natmad (aspargessuppe)

625,- pr. person
Minimum 25 personer
Derefter afregnes kr. 85,- pr. person pr. time

Hovedretten serveres 1 gang.
@nsker man ekstra servering af hovedretten, koster det kr. 20,- pr. person

Menstrup Kro
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FESTARRANGEMENT

Menu A
Saltet laks med porreterrine og basilikumolie
Medaljon af perlehgnebryst med svampe i mild hvidlgg og timiansauce
Fragilité med vanille og solbaerparfait samt frugtcoulis og melisse

Menu B
Terrine af rgget laks og nye kartofler
toppet med friske krydderurter og hummer vinagre
Unghanebryst stegt med sesamfrg hertil aubergine-charlotte og estragonsauce
Nougatkage med hvid chokoladecreme og syltet citrusskal

Menu C
Ballotine af unghane pa leje af frisk spinat, tomat og portvins sky
Oksemgrbrad med bagte rodfrugter og sauce bordelaise
Anis pocheret paere med chokoladekage og vanillecreme

Menu D
Letrgget gasebryst med quenelle af peberrodscreme og sprgde salater
Kalv/hjort med timbale af rodfrugter og portvins sauce
Kold baersuppe med sorbet og ngddeflager

Menu E
Dampet, rgget og grillet fisketallerken med safrancreme
Kalvemgrbrad bagt i slgr med urter og sma porre samt trgffelsauce
Safran pocheret paere med kokosparfait og melisse

Menu F
Pighvar/slethvarbisque med urter og sma lakseboller
Rosastegt andebryst med sauce af lynghonning/rosapeber
AEbledessert med rgrt creme fraiche




Menu G
Kammuslinger a la nage med krydderurter
Kalvefilet farseret med brissel serveres med ratatouille og kraftig kedglace
Moccaparfait med limemarineret banan

Menu H
Tynde skiver af oksemgrbrad i orangelgg og salat
Oksemgrbrad svgbt i parmaskinkemed sauce af soltgrret tomat
Menstrup Kro desserttallerken

Natmad

Klar suppe med boller og brgd

.Karrysuppe med ris, kylling og brgd

{.3 Biksemad med spejlaeg og brgd
ggekage med bacon og purlag
bperlabskovs med rugbrgd og rgdbeder
Paleegsplanke med div. tilbehgr, bread og smgr

ad (hotdogs). @nskes ristede pglser tillaeg kr. 10,-
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GOURMET MENU

Jomfruhummerhaler med morkler og serranoskinke
Foie gras terrine med balsamicosyltede kinaradiser
Laurbeerblads granité
Medaljon af kalvemgrbrad med grov ratatouille og trgffelsauce
Ballontine af fragilité med chokoladecreme og syltede appelsiner

Helaftens arrangement
(7 timer fra aperitif)

Aperitif
@I, vand og husets hvidvin og rgdvin ad libitum (dog maks 3 timer)
19l dessertvin
5 retter
Kaffe og petit four
1cognac eller likgr .
Valgfri natmad e

Pris pr. person 1.195,- #
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Minimum 25 personer (vok

Hovedretten serveres 1 gang. :
@nsker man ekstra servering af hovedre tft
Koster det kr. 20,- pr. person




LUKSUS BUFFET

Keemperejer marineret i hvidlgg med plukket salater
(Serveres p3 tallerken)

Kolde retter
(Fra buffet)
Foie gras terrine med kinaradiser vendt i balsamico
Ristede kammuslinger med auberginekaviar
Carpaccio af frisk tunfilet

Lune retter
(Fra buffet)

Pighvar i citruscreme med vinbjergsnegle
Kalvemgrbrad med vagtelbryst og trgffelsauce
Krondyrfilet med druer, mandler og rgdvinsglace
Urtekartofler og tagliatelle
Plukket salater og tapenader
Brgd og smgr

Dessert
(Fra buffet)
Dessertbord med udvalg af kgkkenets laekkerier samt div. udenlandske oste

Pris pr. person 465,-

Minimum 25 personer (voksne)

Menstrup Kro
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INTERNATIONAL BUFFET

Kolde retter
Unghanesalat med feta
Marinerede artiskokker med soltgrret tomat
Parmaskinke med melon og oliven
Udenlandsk salami med cornichons
Pastasalat med jomfruhummer i pesto
Sol over Gudhjem med aeggeblommer og radiser

Lune retter
Skaldyrs vol-au-vent
And a la orange
Kalvemedaljon med salviecreme
Lammekglle med tzatziki
Kartoffelkage og pasta
Salatbar med dressing samt brgd og smgr

Dessert
Udvalg af oste
Islagkage med frugtcoulis

Fragelitéeroulade
Chokolademousse

Pris pr. person 415,-

Minimum 25 personer (voksne)

Menstrup Kro



TRADITIONEL BUFFET

Kolde retter
Dampet laks Bellevue med rejer
Rgget Nordsg laks med asparges
Rejer med cocktaildressing
Rgget forelfilet med aeggestand
Hjemmelavet hgnsesalat med bacon og ananas
Spegeskinke med melon og oliven
Roastbeef med peberrod og remoulade

Lune retter
Fiskefilet med remoulade og citron
Frikadeller med kold kartoffelsalat
Mgrbrad a la creme
Torsk i sennepssauce
Salatbar og dressing
Brad og smgr

Dessert
Dansk brie med kiks og druer

Hjemmebagt kage og teerte
Islagkage med frugt

Pris pr. person 395, -

Minimum 25 personer (voksne)

OVERNATNING

i forbindelse med afholdelse af selskaber

Dobbeltvaerelse inkl. morgenmad
Pris 800,-

Enkeltveerelse inkl. morgenmad
Pris 700,-

Ved selskaber pd min. 25 personer

tiloyder vi 1 overnatning til veertsparret uden beregning.

Menstrup Kro
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